Tuto pomUicku pro vas pfipravil vyrobce lapakd tuku: SEKOPROJEKT Turnov www.lapoly.cz Pipadné pfipominky a naméty na: sekoprojekt@sekoprojekt.cz

Vypocetni tabulka - Vypocty velikosti lapaku tuku dle CSN EN 1825-2

DalSi Informace o lapacich tuku O 1P VCetne pouzitl, 0sazeni a provozu najdete zde: Obecne zasady a pozadavky - EN 1875 - [apaky tuk__u
Na strankach www.lapoly.cz jsou i odluéovace lehkych kapalin, lapaky tuku, vodomérné Sachty a plastové jimky
List Kuchyn é a jidelny podle provozu << Klikni na tuto barvu dole

Zde jsou vypocty pro kuchyné v hotelu, restauraci, nemocnici, zavodni kuchyni, pod nikové jideln é...
Zadéte v podstaté jen dva hlavni Udaje a to pocet jidel a po€et hodin provozu a u pfisluSného provozu se zobrazi vypocet s NS a navrhem OTP
Stranku s vypoctem NS a stanovenim velikosti lapaku tuku muzete vytisknout a pfilozit k ostatnim vypoctiim projektové dokumentace

List Masné provozy << Klikni na tuto barvu dole
Zde jsou vypocty pro maly stfedni a velky provoz na zpracovani masa a vyrobu masnych vyrobku

Po zadani mnozstvi vyrobk @ (zpracovaného masa) a po¢tu hodin provozu se zobrazi vypocet s NS a navrhem OTP

Stranku s vypoctem NS a stanovenim velikosti lapaku tuku muzete vytisknout a pfilozit k ostatnim vypoctiim projektové dokumentace

List Vypo €et lapaku dle vybaveni << Klikni na tuto barvu dole

Zde jsou vypocty pro razné druhy provozl a to podle jejich vybaveni. Tyto vypocty se mohou pouzit i pro ostatni provozy, tj. pro vyrobny lah  Gdek,
pro cukra fské provozy a dalSi blize nespecifikované provozovny, které je nutné vybavit lapakem tuku.

Po zadani poctu u jednotlivych zafizeni, po pfipadném vyc€isleni vodovodnich armatur a po pfipadném doplnéni dalSich technologickych zafizeni

se zobrazi vypocet Qs, vypocet NS a navrh OTP

Stranku s vypoc€tem NS a stanovenim velikosti lapaku tuku muzete vytisknout a prilozit k ostatnim vypoc&tiim projektové dokumentace

Pozorl!

v CSN EN 1825-2 jsou chybn & uvedené p fiklady !!!

v informativni pfiloze C jsou uvedeny pfiklady vypocta lapakd tuki

z deseti pfikladt je pouze polovina bez chyb, tedy pouze 5 z 10 pfikladu je bez chyb! Vyéet chyb je na této adrese (klikni jednou na pocate¢ni www nebo zkopiruj do e-adresy):

www.sekoprojekt.cz/produkty/lapaky-tuku---otp/obecne-pozadavky-a-zasady---lapaky-tuku-dle-en-1825/obecne-pozadavky-a-zasady---lapaky-tuku-dle-en-1825.html

Tak se nedivte, kdyZ v naSi vypocéetni pomuiicce vdm budou pfi porovnani u nékterych pfikladd vychézet o trochu jiné vysledky nez vysly v pfiloze normy.

Pfipadné pfipominky, ndméty ke zlepSeni nebo na opravy nam zasilejte sekoprojekt@sekoprojekt.cz
Tuto pom Ucku v Excelu sim GZete stahnout do svého po éitaée nebo ji poslat jako p Filohu e-mailem
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Tuto pomUicku pro vas pfipravil vyrobce lapak tuku: SEKOPROJEKT Turnov www.lapoly.cz Pfipadné pfipominky a naméty na: sekoprojekt@sekoprojekt.cz

Vypo &ty podle €SN EN 1825-2 Lapaky tuk @ Vypo €et velikosti lapaku tuku NS pro
- Vyb&r jmenovitého rozméru, osazovani, obsluha a tdrzba kuchyn é a jl,dell"ly podle druhu provozu

Zde se spocita velikost lapaku NS a odpovidajici typ lapaku tuku OTP pro razné velikosti provozl

[Zadévat a m énit Udaje v r Uzovych polich tabulky |, souginitelé fjsou zadany dle pr @mérnych podminek - pro jiné podminky je m  {izete zmaénit

Zadani: Zde zadejte po €et jidel a po €et hodin aujednotiivych kuchyiskych provozu se dopogita NS, velikost kalového prostoru a typ odlugovage OTP
M poéet jidel -pramérny podet porci zaden M = 280 po éet pokrm @ za den Vm - mnoZzstvi vody v litrech na jeden pokrm (dle tab. A.3 v normé)
t pramérna denni provozni doba v hodinach ~ t = 8 hodin denn & F - souginitel narazového zatiZeni dle druhu provozu (tab. A.5)
fd soucinitel hustoty tuka a olejd fd = 1,0 pro vody z kuchyni a jidelen se obvykle pouziva soug. hustoty fd = 1,0
ft souc. teploty vody na pfitoku ft = 1,83 | provody s teplotou mensi nebo rovnou 60°C je sou¢. = 1,0 pro vody s teplotou vySSi nez 60°C je souc. = 1,3
fr soug. vlivu gisticich a oplach.prostfedkt  fr = 213 | pokud se prostredky nepouzivaji nikdy je sou¢. = 1,0 kdyZ prileZitostné nebo stéle je soué. = 1,3
ve zvlastnich pfipadech, napf. v nemocnicich je sou¢. = 1,5 nebo i vétsi
|Vyp0 cet pro: | Pokud je typ lapaku oznacen OTP-X, jde o lapak vétsi nez NS 10, OTP-0,5 je ur€en pro nejmensi provozy s malym znecisténim
Hotelova restaurace Velikost kalového ~ Lapak tuku OTP  Velikost kalového prostoru v litrech je 100xNS
M Vm F fd ft fr t NS prostoru v litrech Lapak tuku typ
280 100 5 10 13 13 8 8.2 1000 litrd | OTP- 10 |Tent0 lapak tuku najdes na:
Restaurace www.lapoly.cz
M Vm F fd ft fr t NS Kalovy prostor v litrech Lapak tuku  typ
280 50 85 10 13 13 8 7 700 litra | OTP- 7 |Tent0 lapak tuku najde$ na:
Nemocnice - souginitel fr by mél byt 1,5 nebo i vy3&i 11! - uprav nahofe v riiZzovych polich www.lapoly.cz
M vVm F fd ft fr t NS Kalovy prostor v litrech  Lapak tuku  typ
280 20 13 10 13 13 8 43 700 litra | OTP- 7 |Tent0 lapak tuku najdes na:
VeIkaUChyn é 0 24h pl’O\IOZ - pozor pocet hodin by mél byt vzdy 24 ! do rGZového policka napis t = 24 www.lapoly.cz
M Vm F fd ft fr t NS Kalovy prostor v litrech Lapék tuku  typ
260 10 22 10 13 13 8 3,6 400 litra | OTP- 4 |Tento lapak tuku najdes na:
Zavodni kuchyn é, Skolni kuchyn € -zde jsou kombinovany Vm a F pro kuchyné a jidelny www.lapoly.cz
M vVm F fd ft fr t NS Kalovy prostor v litrech  Lapak tuku  typ
280 10 20 10 13 13 8 33 400 litrG | OTP- 4 |Tent0 lapak tuku najdes na:
Podnikové jidelny, menzy bez kuchyn é, jl'delny-vydejny - provozy jidelen a vydejen www.lapoly.cz
M \% F fd ft fr t NS Kalovy prostor v litrech Lapéak tuku  typ hotovych jidel, bez kuchyné
280 5 20 10 13 13 8 1,6 200 litra | OTP- 2 |Tent0 lapak tuku najdes na:
www.lapoly.cz
Vypo éet velikosti lapaku tuku podle €SN EN 1825-2 él. 6 - Volba jmenovitého rozm éru Vypoétena hodnota NS se zaokrouhli nahoru na doporu éené hodnoty 1,2,4,7,10...
Vypo €et NS NS = Qs. fd.ft.fr. Vypo €et Qs Qs = (M.Vm.F)/(3600.t) Potom NS NS = fd.ft.fr.(M.Vm.F)/(3600.t)

Kalovy prostor v litrech je 100xNS. Pro jatka a obdobné provozy se doporucuje kalovy prostor o objemu v litrech nejméné 200xNS, potom se pouZzije vétsi OTP s odpovidajicim kalovym prostorem
Pri sestavovani této vypocetni pomucky pro stanoveni velikosti a typu lapaku tuku byly pouZzity vzorce a tabulky hodnot z normy EN 1825-2
Tuto pomticku pro véas pfipravil vyrobce lapék tuk: SEKOPROJEKT Turnov www.lapoly.cz PFipadné pfipominky a naméty na: sekoprojekt@sekoprojekt.cz




Tuto pomticku pro vas pipravil vyrobce lapaku tuk: SEKOPROJEKT Turnov www.lapoly.cz Pripadné pripominky a naméty sekoprojekt@sekoprojekt.cz

Vypo éty podle CSN EN 1825-2 Lapéaky tuk @ Vypo €et velikosti lapaku tuku NS podle druhu provozu pro
- Vybér jmenovitého rozméru, osazovani, obsluha a Gdrzba masné provozy, tj. pro provozy na zpracovani masa,
Zde se spocita velikost lapaku NS a odpovidajici typ lapaku tuku OTP pro rizné velikosti provozd vyrobny masnych a uzena fskych vyrobk v}

Zadavat a m énit l:ldaje vr clch)’/Ch pO"Ch ‘tabulky , sou éinitelé f jsou zadany dle pr amérnych podminek - pro jiné podminky je m  GZete zménit

Zde zadejte mnoZzstvi vyrobk 0 za den a po €et hodin a u jednotlivych provozu se dopo éita NS, velikost kalového prostoru a typ odlu ~ &éovaée OTP

Mp = mnoZstvi masnych vyrobku v kg za den Mp = 600 kg vyrobk G za den Vp - mnoZstvi vody v litrech na 1 kg masného vyrobku(tab. A.4 v normé)
t - pramérna denni provozni doba v hodinach t= 24 hodin denn é F - soucinitel narazového zatizeni dle druhu provozu (tab.A.5)

fd - souginitel hustoty tuki a olejd fd = 1.0 pro vody z provozl na zpracovani masa se obvykle pouZziva sou¢. hustoty = 1,0

ft - soug. teploty vody na pFitoku ft = 1.3 pro vody s teplotou mensi nebo rovnou 60°C je sou¢. = 1,0 pro vody s teplotou vy$si nez 60°C je souc. = 1,3

fr - soué. vlivu gisticich a oplach.prostiedkt  fr = L el pokud se prostiedky nepouzivaji je sou¢. = 1,0 kdyz pfilezitostné nebo stéle je soudinitel = 1,3

|Vyp0 cet pro: ve zvlastnich pfipadech je soucinitel = 1,5 nebo i vétsi

M&'y ProvoZ - zpracuje do 5 DJ za tyden, resp. produkce do 500 kg vyrobkii (zpracovaného masa) za tyden, tedy orientaéné do 100 kg za den
Velikost kalového Vypo €teny lapak tuku typ OTP

Mp Vp F fd ft fr t NS prostoru v litrech Lapak tuku typ
600 20 30 10 13 13 24 7 700 litr(i OTP-7 Tento lapak tuku najde$ na:
www.lapoly.cz
Stredni ProvoZ - zpracuje 6 az 10 DJ za tyden, resp. produkce 600 - 1000 kg vyrobki (zpracovaného masa) za tyden, tedy orientagné pies 100 do 200 kg za den
Mp Vp F fd ft fr t NS Kalovy prostor v litrech Lapék tuku typ
600 15 35 10 13 13 24 62 700 litrd OTP-7 Tento lapak tuku najdes na:
www.lapoly.cz
Velky ProvozZ - zpracovani 11 az 40 DJ za tyden, tj. produkce 1100 - 4000 kg vyrobkii (zpracovaného masa) za tyden, tedy orientacné pfes 200 do 800 kg za den
Mp Vp F fd ft fr t NS Kalovy prostor v litrech Lapak tuku typ Podle mnoZstvi vyrobk @ za den jde z fejmé o
600 10 40 1,0 13 13 24 47 700 litrdl OTP- 7 Tento lapak tuku najdes na: Velky provoz
www.lapoly.cz

Pozn.: 1 DJ = 1 kus hovéziho dobytka nebo 2,5 kusu prasete

Kalovy prostor - velikost kalového prostoru je stanovena dle normy jako 100 NS v litrech, avSak pro jatka a obdobné provozy se doporuéuje nejméné 200 NS

Vypo éet velikosti lapaku tuku podie €SN EN 1825-2 él. 6 - Volba jmenovitého rozm  éru Vypodtena hodnota NS se zaokrouhli nahoru na doporu éené hodnoty 1,2,4,7,10...
Vypo éet NS NS = Qs. fd.ft.fr. Vypo éet Qs Qs = (M.Vp.F)/(3600.t) Potom NS NS = fd.ft.fr.(M.Vp.F)/(3600.t)

PFi sestavovani této vypocetni pomUcky pro stanoveni velikosti a typu lapaku tuku byly pouzity vzorce a tabulky hodnot z normy EN 1825-2

Pomdacky si mGzete stahnout a ulozit na vasem PC nebo je i poslat e-mailem projektantdm, kterym by se mohly hodit. K pouZzivani sta¢i mit nainstalovany MS Excel

Tuto pomticku pro vas pipravil vyrobce lapaku tuku: SEKOPROJEKT Turnov www.lapoly.cz Ptipadné pripominky a naméty sekoprojekt@sekoprojekt.cz




Tuto pomdicku pro vas pfipravil vyrobce lapaka tuku: SEKOPROJEKT Turnov www.lapoly.cz  Pfipadné ptipominky a naméty na:  sekoprojekt@sekoprojekt.cz

Vypo éty podle CSN EN 1825-2 Lapaky tuk @ Vypo €et lapak G tuk G podle vybaveni provozu
- Vybér jmenovitého rozméru, osazovani, obsluha a Gdrzba podle technologického vybaveni, tj. po  €tu zafizeni a vytokovych armatur

Zde se spocita velikost lapaku tuku NS a odpovidajici typ lapaku tuku OTP podle vybaveni provozu

|Zadévat a m énit l]daje VI I?IiOVS/Ch pO”Ch tabulky , sou éinitelé f jsou zadany dle pr  meérnych podminek - pro jiné podminky je m  tzete zménit

Zde zadejte po ¢et zafizeni a spo €ita se Qs a dopo €itd NS, velikost kalového prostoru a typ odlu  éovace OTP

n gi  Zin) Qsi n qi Zi(n) Qsi
Kuchy nskéa zafizeni pocet ks [I7s] [1s] Vytokové armatury* pocet ks  [Iis] [I7s]
Varny kotel s odtokem DN 25 0 1,0 0,00 0,00 DN 15 4 0,5 0,21 0,42
Varny kotel s odtokem DN 50 0 2,0 0,00 0,00 DN 20 0 1,0 0,00 0,00
Sklopny varny kotel s odtokem DN 70 4 1,0 0,21 0,84 DN 25 0 1,7 0,00 0,00
Sklopny varny kotel s odtokem DN 100 0 3,0 0,00 0,00 Souéet Qs2  vytokovych armatur ..., 0,42  [us]
Drez se zapach.uzavérkou s odtokem DN 40 0 0,8 0,00 0,00 Dalsi zafizeni dle vyrobce** n qi Zi(n) Qsi
Drez se zdpach.uzavérkou s odtokem DN 50 4 15 0,21 1,26 dopli ndzev a parametry pocet ks  [Iis] obvykle [I7s]
Drez bez zapach.uzéavérky s odtokem DN 40 0 2,5 0,00 0,00 0 0,0 0,00 0,00
Diez bez zapach.uzavérky s odtokem DN 50 0 4,0 0,00 0,00 0 0,0 0,00 0,00
Sklopna panev na peceni 1 1,0 0,45 0,45 0 0,0 0,00 0,00
Stabilni panev na peceni 0 0,1 0,00 0,00 0 0,0 0,00 0,00
Vysokotlaky nebo parni &istié 0 2,0 0,00 0,00 0 0,0 0,00 0,00
Loupaci stroj 0 1,5 0,00 0,00 L C 0,0 0,00 0,00
Myéka zeleniny 0 2,0 0,00 0,00 0 0,0 0,00 0,00
Myc¢ka nadobi 1 2,0 0,60 1,20 0 0,0 0,00 0,00
Sou€et Qs1 kuchyfskych zafizeni ..........cooooeiiiiiii i, 3,75 [1s] Souc€et Qs3 dalSich zaFizeni ..o 0,00 [Vs]
Sou €initelé f jsou zadany podle obvyklych podminek - m UZete je i zm énit !
fd - souginitel hustoty tukd a oleja pro vody z kuchyni, jatek a provozu na zpracovani masa a ryb se obvykle pouziva sou¢. hustoty fd = 1,0
ft - soug. teploty vody na pFitoku pro vody s teplotou mensi nebo rovnou 60°C je soué.ft = 1,0 pro vody s teplotou vy$si nez 60°C je sougé. ft =1,3
fr - soug. vlivu gisticich a oplach.prostfedk( pokud se prostiedky nepouzivaji je soué.fr = 1,0 kdyz pfileZitostné nebo stale je soucinitel fr = 1,3

ve zvlastnich pripadech je souéinitel fr = 1,5 nebo i vétsi
Vypo éet velikosti lapaku tuku podle €SN EN 1825-2 él. 6 - Volba jmenovitého rozm éru

|Vypo ¢et NS = Qs_fd.ft.fr Kalovy prostor je 100 NS v It., pro jatka a podob.provozy se doporuéuje nejméné 200 NS |
QS = Qs1+Qs2+Qs3 fd ft fr NS Kalovy prostor v litrech 100xNS  Tento lapak tuku najdes$ na:
42 1,0 1,3 1,3 7,0 700 I OTP- 7 | www.lapoly.cz
Vypo €et pr Gtoku Qs v I/s
Qs=Sum[n.qi.Zi(N)].......cccveueenenns proi=1azm...... vzorec (A.1) v normé Vypoétena hodnota NS se zaokrouhli na doporu éené hodnoty 1,2,4,7,10,...
n ....pocet kuch.zafizeni stejného druhu gi ...max.pritok odpadnich vod z daného zafizeni v I/s Zi(n)...faktor frekvence pouZiti (tab.A.1 v norme)

* Pozn.: Zde se zapoditaji armatury, které nesouvisi s jiz zapoc¢itanym kuchynskym zafizenim (napf. s kotlem, s drezy...)



