Popis provozu kuchyn e v restauraci

A.l. - identifika €ni Udaje stavby:

Akce . ,Stavebni Upravy Penzionu Marty, Stibrna 75,
p.p€ 699, k.0. Stibrnd

Misto : Sttibrna

Okres : Sokolov

Charakter stavby  : stavebni Gpravy¢ésti objektu Penzionu Marty

MU : Kraslice
Katastralni tzemi : Obec Skibrnd, Katastralni tzemi Stibrna
p€.¢. 699
Investor : Obec Skibrna, Stiibrna 670, IC: 002 59 616
A.2. -identifika €ni Udaje o zpracovateli projektové dokumentace
Zodp. projektant : autorizovany architekt Akad. Ar ch. Ji¥i Deyl
Verdunska 533/6, Praha 6 Buberke160 00
CKA 00 844

Hlavni inZenyr projektu  : Ing. Ivo Horych, Pod lesem 224, Kralovskeé P#i¢i, 356 01

Diléi éasti projektové dokumentace vypracovali:

Stavebni¢ast : Ing. Ivo Horych, Pod lesem 224, Kralovskédg®i¢i, 356 01

UT, ZTI, VZT : Pavel Stejskal, Odboje 1045/3, Sokiov
Ckait 0300714

Elektroinstalace : Miroslava Klime3ova, Uvalskéa 6@/2, Karlovy Vary, 360 09
Ckait 0301345

PBR : Jakub Tulis, Pila 209, Karlovy Vary, 360 01
Ckait 0301453

Statika . Ing. Marek Jirovsky, Nejedlého 532, Osov, 363 01
Ckait 0301028

Stupei dokumentace : DSP

Zakazkovédislo . 282/01/2022

Datum 2 anor 2022



A.3. - zakladni Udaje charakterizujici stavbu a vzt ah k restauraci
(kuchy nskému provozu)

Objekt byl v minulosti postaven a provozovan jaksrea&ni stedisko
podniku CSAD Plzei. V tomto stedisku byly pokoje a dale spoenskacast,
ktera byla postavena v roce 1984. T&hst slouzila jako spotenska mistnost
se zdzemim a v suterénu byl bar. V souvislosti reénau majitele na obec
Stiibrn4 doslo k pestavié zazemi spolenské mistnosti na kuchyni a prostor
byl nadale uzivan jako restaurace. Postupem dobjetgn pokoj v penzionu
vyélergn jako sluzebn&eské posty. Ubytovaci sluzby byly provozovany dal a
v suterénu vznikla prodejna smiSeného zboZi.

V ramci navrhovanych stavebnich Gprav bude nadgdgicast objektu
slouzit jako ubytovaci pokoje v celkovém ¢oo 5 pokofi s maximalni
kapacitou 16 osob. Vifzemi tétocasti bude jedna mistnost nadale slouzit jako
pobatka Ceské posty. Dalsi byvaly pokoj budgesta¥n na 3atnu se zazemim
pro zangstnance objektu. V suterénu tétasti je stavajici salonek a budou zde
vybudovany toalety pro nawdniky. V zadnicasti je pak objektova kotelna.

V nizSi ¢asti objektu je v suterénu stavajici prodejna snéiBe zbozi a
také je tu skladovaci zazemicast kuchy® pro restauraci. V1. NP je pak
situovana restaurace s kuchyni a WC pro zakazriletkova maximalni
kapacita restaurace je 40 mist.

Investor bude cely objekt provozovat sam a nelomgjimat jako celek
jednomu subjektu. VSechny sluzby bude tedy provaz@v obsluhovat jeden
tym. Samostatné provozy budou :

Ubytovani v penzionu

Restaurace

Sluzebnaeské posty (Posta partner)
Prodejna smiSeného zbozi

Salonek na pronajem

abrONE

A.4. — sortiment jidel a ndpoj U v restauraci

Pri budoucim provozu kuchynse pgita s jednim hotovym pokrmem (poledni
menu) v maximalnim pgidu 15 porci. Dale se budouiitgjidla na objednavku
v paétu maximali 60 porci. Celkovy p&et jidel je planovan na maximélirs
porci dend. Kuchyre se bude provozovat nady a ve&ere. Se snidami se
nepaita ani pro hosty penzionu.



Restaurace bude pipravovat :

- studend slana kuchyr predkrmy, zeleninové a ovocné salaty

- tepla kuchya — omezeny p&et hotovych jidel (1 druh max. 15 porci) na
poledni menu a déle jidla na objednavku (méxpdrci)

- zmrzliny a dezerty dovezené z jiné vyrobny

- to¢ené pivo, lahvované nealko napoje a alkoholickéjeap lahvi

- teplé napoje — kavédaj apod.

A.5. — soupis surovin k va freni

Navrhovana restaurace bude zasobovana nasledkialbou surovin a
jejich stavu :
* Chlazené maso
» Syrova zelenina pro salaty a polévky
« OciStén4 a oloupana zelenina — cibule a brambory (proviofidlo)
» Mrazené polotovary (hranolky, americké bramborgniioorova kase)
e Zmrzliny pro pohary
* Syry a uzeniny
* Pochutiny (tginky, oriSky, bramlfirky)
» Pivo sudové i lahvové
» Lahvované nealko napoje
e Lihoviny
Suroviny pro kavu &aj
Vajicka

A.6. - €lenéni z6n v kuchyni

Navrhovana restaurace je &enéna do zén, které jsou zobrazeny
v prislusnych vykresech. Jednéa se o tyto zony :

Zbona vaeni
Vydej teplé kuchya
. Vydej studené kuchyn
. Bar a napoje
Myti nadobi
Priprava masa
. ZOna fipravy a skladovani zeleniny
. Sklad napaj
Ptijem potravin
Sklad a chlazeni sudovych népoj

ASITOMMOO P>



L. Sklad potravin a polotovar lednicich

Zony A. — E. jsou umistny v 1. nadzemnim podlazi a zémy - L. jsou

umiseény v 1. podzemnim podlazi. V kuchyni, v zéba rovréz v piipravre

zeleniny jsou umigha provozni umyvadla pro personal kuckyrTato

umyvadla budou mit pakovou chirurgickou baterii pouséni a vypinani vody
loktem.

A.7. — vybaveni jednotlivych zbn a  €innosti v nich

Jednotlivé zény v kuchyni jsou opany specializovanou vybavou :

A. Zéna vdeni - saladeta, gril 2 ki fritézy, salamander, inddki varna
deska 3 ks, 2 ks grilu, mikrovinna trouba, cenirébtahova digestanad
varnou zénou s kapacitou max. 3600/had., péici trouba a péci
trouba s fiuzenim, na z&tku této zény bude osazena Suplikova lednice
pro polotovary — opracované, naporcované a fekoe maso

B. Vydej studené a teplé kuchyn- vydavaci pult

C. Priprava a vydej studené kuchlyn- vydejni pult, lednice s mrazkou
na mi&€né vyrobky a uzeniny

D. Bar a napoje - idz, vi¢epni pult, lednice na balené napoje, automat na
kavu, mraznika na zmrzliny, lednice na dovezené zakusky, unipvad
ruce obsluha

E. Myti nddobi - myka na bilé nadobi, dvoiekz nacerné nadobi
s tloZznym prostorem, regal na Spinav@séé bilé nadobilMyti bilého a
¢erného nadobi jeéasow rozliseno

F. Piiprava masa - lednice na chlazené ma®z, flaso bude dodavano
jen chlazené a opracovanéDole se maso nakrdji, naklepe a nakd a
nahoru se ponese na tepelné zpracovani uz komgigpravené. V této
zore se tak&aso\ rozliSerg budou v pipac potreby rozklepavat vejce.
Nahoru se uz vejce ponesou vigbiném poétu v misce bez skapek pro
okamzité zpracovani v teplé kuchyni.

G. Zbna pipravy a skladovani zeleniny - dveedy, plocha pra&istou a
Spinavou zeleninu, @vlednice na zeleninu, regél na zeleninu a paho
v kuchyni bude saladeta

H. Sklad napaj - regaly pro uskladni lAhvovych alko i nealko napoj

J. Rijem potravin - prostor praipem a gevzeti vSech potravin pro
provoz restaurace

K. sklad a chlazeni sudovych napoj prostor pro skladovani a chlazeni



sudh

L. sklad potravin a polotovar lednicich (5 ks) - prostor pro skladovani
chlazeného masa, fyuzenin, pochutin a mrazak na polotovary

V Karlovych Varech listopad 2022 Vypracoval: Imgo Horych



